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Koyunlarm rasyonuna bir¢cok konsantre protein ilave etmekle,
proteinin tipi ve miktari ile ilgili olarak, yapag: biyume hizinin et-
kilendigi Calebrook (1968) tarafindan bildirilmistir. Proteinler ara-
smdaki farkli sonucglar, rumende pargalanmalarinin veya bagirsak-
larda emilmelerinin cesitli olmasina bagl olabilir. Kazeinin veril-
mesiyle elde edilen yapag! biyime hizi, diger konsantre proteinler-
den fazla olmustur. Nitrojen tutulmasinin yiksekliginde de, kazei-
nin abomanus veya dudenuma verilmesi ile agizdan verilmesi birbi-
rine tezat teskil edecek sonuclar vermistir. Bu durum, agizdan ve-
lilen kazeinin rumendeki mikroorganizmalar tarafindan c¢abucak
amino asitlere ayrilmasiyla ilgilidir.

Kazeinden baska abomazus yoluyla kullanilan diger protein-
lere ait bilgiler sinirhidir. Littie ve Mitchell (1967, kazein ile soya
proteinin yliksek derecede nitrojen tuttugunu bildirmislerdir, ayni
arastiricilar jelatin ve misir protenin olan zein ile disiuk sonug el-
de etmislerdir. Reis ve Schinckel (1964), jelatinin abomazusa veril-
mesinin yapa@! buyimesini ¢ok az etkiledigini, sistin ve metionin
amino asitlerinin ilavesiyle jelatinin degerinin yikseldigini bildir-
mislerdir. Ayni arastiricilar, bagirsaklarda emilen, hazim igin uy-
gun olan herhangibir iyi kalite protenin yapagi biuyimesini canlan-
dirdigini tesbit etmislerdir. Yapag! bliyimesinde abomazusa veri-
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len proteinler arasinda farklar gdralmustir. Bu calismada kazein,
yumurta albimini, tim yumurta proteini, misir gliteni, jelatin ve-
rilerek yapag! buyime hizina ve ginlik agirlik artisina etkileri in-
celenmis, nitrojeni tutmalari dlgulmustir.

Materyal olarak Corriedale irkindan buruk erkekler kullanil-
mistir. Abomazusun plorise yakin kismina kanil konulmus, hay-
vanlar 23+ 1C° lik yerde muhafaza edilmistir. Beher koyuna 3 ay-
da bir kere 1 milyon i.u. vitamin D verilmistir. Glnlik rasyonlan
600 gr. olup esit miktar bugday ve yonca samanindan tesekkil et-
mistir. Bu yem bir defada saat 9-10 arasinda verilmistir, igme su-
yu icebildikleri kadar bulundurulmustur. Tartilar haftada bir defa
yemden &nce yapilmis, beden agirliklari yapagdr artislari dikkate
ahnarak dizeltilmistir. Deneme 6ncesi 12 hafta yalniz kaba yem
verilmis olup bu dénemde yapag! buyime hizi ve beden agirh§i sa-
bit kalmistir. Birbirini tdkip eden 7 ser haftalik 3 deneme ddne-
minde protein ilaveleri abomazusa verilmistir, (glinde 15.2-15.9
gl. nitrojen). I inci dénemde bitin koyunlar kazein ilavesi almis-
tir, 11 ve Il ci donemlerde ilaveler degisik olup asagida gd&steril-
digi sekilde dizenlenmistir.

Koyun No ; Ddénem | Donem 11 Dénem 111
4476 kazein 99 gr. Yumurta albimini Misir gliteni 142 gr.
110 gr.
4489 » » Jelatin 92 gr. Yumurta albimini
110 gr.
4493 » » Misir gluteni 142 gr. Tim yumurta protei-
ni 114 gr.
4494 » » Tim yumurta protei. Jelatin 92 gr.
ni 114 gr.

Deneme siresince butin koyunlar ginde 600 gr. kaba yem al-
mis, denemeden sonra 8 hafta da yalniz kaba yemle beslenmislerdir.

Tlave proteinlerin ticari isimleri ve alindig: yerler soyledir :
Kazein; (Casinal, Glaxo -Allenburys)

Jelatin; (Davis Edible Gelatine, Grade B)

Misir Gluteni; (Amigold corn gliten, Corn Products Co., New
York)
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Yumurta albimini; (Spray dried grade A, New South Wales
Egg Marketing Board)

Tim yumurta proteini; (Whole egg powder, grade A, New So
uth Wales Egg Mark. Board)

Tim yumurta proteini yumurta tozunun kloroform ile ekst-
raksiyonundan hazirlanmis olup yag miktart % 5 dusirilmis ve
45 C° de kurutulmustur.

Butin proteinler abomazusa tahminen 2 litre sulu eriyik veya
siispansiyon halinde ve ginde 6 -8 saatlik dénemlerde ddékilmius-
tir. Bu ise koyunlar yemlendikleri zaman baslanmistir. Proteinle-
rin muntazam araliklarla abomazusa verilmesinde peristaltik pom-
pa kullaniimistir. Jelatin sicak suda eritilmis ve pH 1 55 olmak
tzere HCI ile ayarlanmistir. Dékiillme esnasinda donmasina engel
olmak tzere eriyik 40 derecede muhafaza edilmistir. Kloridrik asi-
din esit miktar jelatinle abomazusa verilmesi yapagi blyume hi-
zim etkimemistir. Gliten yumurta alblimini, tim yumurta protei-ni
suda slspansiyon haldedir, tortulasmaya engel olmak ve miteca-
nis dékilmeyi temin etmek amaciyla dokiulme esnasinda devamli
olarak karistirtlir ve 40 mgr. methylpolysiloxane ilavesi de albi-
min ile yumurta proteininin en az képurmesini saglar. Methylpol-
ysiloxan'm herhangi bir fizyolojik etkisinin bulunmadigi bildiril-
mektedir.

Her deneme ddneminin son 10 gininde Reis ve Tunk (1969)
in bildirdigi sekilde ifrazat toplanmistir. Kaba yem ve protein ila-
velerinin analizi icin temsil edici numuneler alinmistir. Nitrojen
tutumunun hesaplanmasinda yapaginin % 6 nitrojen ihtiva ettigi
dikkate ahnmistir. Nitrojen Kjeldal metoduyla tdyin edilmis ku-
ru madde miktari icin 104 C de 24 saat birakilmistir. Yapag: bi-
yumesi icin sag ve sol omuzlar Gzerinde 10x 10 cm. lik sahalar isa-
retlenerek yapagl buradan alinmistir. Herbir deneme déneminden
1 hafta sonra kicik kirkim makinalari vasitasiyla isaretli sahalar-
dan numuneler alinmaga baslanmis ve iki hafta ara ile devam et-
mistir. Alman yapag! numuneleri temizlenmis olup, her koyunun
temiz yapagisinin toplam biyimesi (glin/gr.) Reis ve Schinckel
(1964) in izah ettigi sekilde hesaplanmistir.
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SONUCLAR:

a) — Yapag! Buylmesi, | inci dénemde verilen kazein 6nem-

li olarak yapagi blyime hizmi artirmistir. 7 haftalik ilaveden son-
ra fazla olmamistir. Yapag! blyimesinin en fazla derecesine, bi-
tin ilaveler 2 ve 3 cii dénem esnasinda erismislerdir. Protein ila-
velerinin verilme sirasi neticelere etkimemistir. Yapag:r blyime
hizinda muhim yikselme yumurta alblimini ve tim yumurta pro-
teini ile elde edilmistir. Misir gliiteni orta derecede bir artis sag-
lamis, jelatininki ise 6nemsiz olmustur. Yapag! bliyime hizi dene-
meden sonraki 6 hafta igcinde, deneme Oncesi seviyesine gelmistir.
Herbir ilavenin biuyimede sagladigi artis miktari asagida gosteril-
mistir.

tlave Koyun No : yapagdr
(gr/igin)
Kazein 4476 5.7
» 4489 4.6
» 4493 6.7
» 4494 6.7
Tum yum. prote. 44.93 8.4
» » » 4494 6.0
Yumurta alb. 4476 5.8
» » 4489 3.8
Misir  gliteni 4476 2.8
» 4493 2.6
Jelatin 4489 0.1
4494 0.9

Goruldigu gibi tim yumurta proteini ve albiminin buyutme-
si hemen hemen kazeine esittir. Misir glateni kazeinin yarisindan
daha az etkiye sahip olmustur. Bununla beraber, protein ilaveleri-
nin temin ettigi hazmolabilir nitrojen esas alinarak yapag! buyu-
mesi mukayese edildiginde, yumurta proteinleri kazeinden dstln
gorilmektedir.

b) — ilavelerin  hazniolmalan, Nitrojen tutumu ve Beden
agirhg degisikligi, Protein ilavelerinin hazmi, diskidaki nitrojenin
yukselmesinden hesap edilmistir. Kazein hemen tamamen hazmol-
mustur. TUum yumurta proteini, misir gliuteni ve jelatin de % 90
In Uzerinde hazmolmuslardir. Yumurta albimini ise diusik ve de-
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gisik oranlarda hazmolmustur, ayrica her iki koyunun diskisi
anormal ve srumusak bulunmustur.

Deneme dncesi donemde bitin koyunlarin nitrojen dengesi ve
I eden agirhgr sabit olmustur. Kazein verilen | inci dénemde beden
agirhgr tim koyunlarda artmistir. Dokularda nitrojen tutumu giin-
de 1.4-2.1 gr. olmustur. Her ilave proteinde nitrojen tutumu Il
inciu dénemde, Il nciden daha distk olmustur. Jelatinin beden agir-
g1 kazanci ve nitrojen tutumu deeri az goriImustir. Misir glateni
"e tim yumurta proteininin agirhik kazanci ve nitrojen tutma etkisi
hemen hemen kazeine esit olmus, buna ragmen yumurta albimini
ise bazan daha disuk bulunmustur. Denemeden 6 hafta sonra be-
den agirhgr bitin koyunlarda deneme 6Oncesinin {stiinde tesbit
edilmistir. Bu, yapagi blytime hizinin aksine bir durum gdstermek-
tedir.

TARTISMA

Yapilan bu calisma, abomazusa verilen proteinler arasinda ya-
pagi proteini sentezleme bakimindan énemli farklar oldugunu gos-
termektedir. Yapag: buylimesi, agirlik kazanci, nitrojen tutumu
degerleri de ayni degildir. Bitin ilavelerde en fazla yapagi bilyu-
me hizina Il ve Il nci dénemlerde erisilmistir. Bu ddnemlerde
proteinlerin verilme siralari biylime hizina etkimemistir. Yapadi
bliyime hizi protein ilavelerinin durmasindan 6 hafta sonra ilk du-
i'umuna dénmistir, buna karsilik agirlik ve belki protein depolan-
masi, deneme &ncesi seviyenin (stinde bulunmustur. Bu sonug
O6nce yapilan kazein calismasinin sonucuna uygunluk géstermekte-
dir. Bitin bunlar, yapagl biylime hizinin baslica uygulanan yem-
leme ile ilgili oldugunu ifade etmektedir. Yapagd! buyimesi disin-
da 2 ve 3 donemde verilen proteinlerin agirhik kazancina, nitrojen
tutumuna etkisini hesap etmek zordur. Elde edilecek degerlere on-
ce verilen ilavenin birikmis olan tesiri etkiliyebilir. Genel olarak,
organ nitrojen tutumu ve agirhik kazanci herbir ilave protein igin
ikinci dénemde lclnci dénemden daha ylksek olmustur.

Yumurta albimini muistesna diger protein ilaveleri hi¢ degil
90 hazmolmustur. Hazmolma degerleri ince bagirsaklardaki
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emilmeden 6lcilmiistir. ince bagirsaklarda hazimdan kacan
proteinin bulmimast miamkundir, bunlarin kalin bagirsaklar-
da mikroorganizmalar tarafindan parcalanip bozuldugu du-
stintlmelidir ve bu dustince misir gliteni icin daha g¢ok varittir.
Kazein, jelatin ve yumurta proteini tGzerinde farelerde yapilan ¢a-
lismalar, bunlarin ince bagirsaklarda kolayca hazmoldugunu gos-
termistir, j*umurta albiminin hazmi ise disuk tesbit edilmistir. Bu
durum ¢ig yumurta beyazinda mevcut olan trypsin’in tutucu etki-
siyle ilgili olabilir. Anormal yumusak gaita da bir hazim bozuk-
lugudur, yumusak gaitanin farelerde yumurta albimini zehirlen-
mesinin arazi oldugu bildirilmektedir. Denemelerde goriilen yapa-
g1 blylime hizi ve nitrojen tutumu farkliliklari, proteinlerin ami-
no asit kompozisyonu degisikligi ve farkli emilmeleri ile ilgili ola-
bilir. .ooN

Yumurta proteinleri yapagir buylmesinde kazeinden az bir
miktar ylksek de§ere sahiptirler. Kazein ilavelerine kikurtli ami-
no asit eklendiginde yapagi blyumesi yikselmistir. Tium yumurta
proteini ve yumurta albumini de yuksek derecede kikirtli amino
aside sahiptirler. Kokurtli amino asit miktari, 100 gr. proteinde
hesap edilmek lzere tahminen, kazein, tim yumurta proteini ve
yumurta albimininde sirasiyla: 4.0-6.5 ve 8.0 gr. dir.

Misir gliteni kazeine benzer miktarda kukurtld amino asite
maliktir. Yapag: blylime hizini az artirmasi, muhtemelen disik
seviyede lysine ve triptophan’m, fazla nisbette de leucin'in bulun-
masindan ileri gelebilir. Lysine ve triptophan'in eksikli§i yapagi
bliyumesini azaltabilir, bununla beraber lysin’in abomazusa veril-
mesinin yapagl buylime hizina etkimedidi Reis tarafindan bildiril-
mektedir. Leucin’in yiksek miktar bulunmasi valin ve isoleucin
ihtiyacini artirir ve yapagl buyimesine zid yonde etkir. Bu durum
fare ve civcivlerin biyumesinde musahade edilmistir, (Lewis ve
D’Mello 1968). Bircok arastiricitlar, misir gliteninin farelerin bi-
yimesinde dusik etkisi oldugunu tesbit etmislerdir. Maamafih bu
arastirmada, misir gliteni nitrojen tutumu ve agirhik kazanci ba-
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kimindan tatminkar sonu¢ vermistir. Yapag:r blyumesinde jelati-
nin disik degeri muhtemelen 6nemli amino asitlerin eksikligi ile
ilgilidir. Jelatinde glycine, proline, hydroxyproline gibi énemli ol-
mayan amino asitlerin ¢ok olmasi, doku ve yapagi proteinlerinin
sentezine ters yonde etkiliyebilir.

Neticeler doku ve yapag! proteinin sentezi igin amino asit ihti-
yaclarinin farkl oldugunu géstermistir. Kazein ve tim yumurta
proteini bitin bu amaclar icin memnuniyet vericidir. Jelatinin de-
geri ise dusuktiur. Ozellikle yapa§i bilyimesi amino asit emilmesi-
nin balansina karsi hassastir. Misir gliteninin dustk etkisi bu se-
kilde izah edilebilir. Yapa§i biylimesinin methionin emilmesinin
seviyesine karsi hassas oldugu Reis 1967 tarafindan bildirilmekte-
air. [ ,
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